*kkkkkkkkkk

RECEPTI

*kkkkkkkkkk

Riblji tatar

1 mali riblji filet (recimo losos) oko 150 g
1 kasika kapra

1 arpadzik

so i biber

1 zatvarac tabasko sosa

1 kasica ljutog senfa

1 Zumance

Arpazik i kapre grubo iseckati u Ultimate Chopperu. Riblji filet ise¢i na komade, pomeSati sa
ostalim sastojcima u Ultimate Chopperu i iseckati do Zeljene finoce.
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Mesni tatar

Kao riblji tatar, samo umesto ribljeg fileta staviti govedinu.
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Knedle od dzZigerice

1 luk

1 veza persuna

so i biber

prstohvat muskatnog orascica
Zumance

2 tvrde zemicke potopljene u mleku
300 g dzigerice

prezle

Luk i perSun sitno iseckati u Ultimate Chopperu i sipati u iniju. DZigericu ise¢i na manje
komade, iseckati do Zeljene finoce i takode prebaciti u Ciniju. Jaje, so, biber, muskatne orascice i
iscedene zemicke dodati ostalim sastojcima i pomesati. Oblikovati knedle i uvaljati ih u prezle.
Zatim kuvati u kljucaloj supi. Ako Zelite finije knedle, iscedene zemicke prethodno sitno iseckajte
u Ultimate Chopperu.



H#itH HHH HHH#
Namaz od jaja

3 kuvana jajeta

1 mali luk

1 vezica mladog luka
so i biber

2 kasika kisele pavlake

Iseci luk na komade, vezu mladog presedi na tri dela. Sve sastojke staviti u Ultimate Chopper i
iseckati do Zeljene finoce.
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Jelo od ostataka

1 mali luk

malo persuna

so i biber

malo senfa

2 pune kaSike sira

Luk, ostatke mesa i perSun staviti u Ultimate Chopper. Kratko seckati, dodati so, biber i sir i iseCi
do Zeljene finoce. Izdubiti veliki paradajz i puniti mesnom pastetom. Servirati sa majonezom i
persunom.
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Majonez
1 celo jaje
sirée i ulje
so i biber

senf
prstohvat Secera

Celo jaje staviti u Ultimate Chopper, dodati so, biber, Secer, 1 kasiCicu senfa i jednu Sesnaestinu
ulja, ponovo ukljuciti i pustiti da radi oko 30 sekundi, dok se majonez ne veze. Zatim pomalo

dodavati ulje u Zeljenim koli¢inama.
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Voéni jogurt
125 ml mleka
Secer
limun

2 kaSike marmelade od bobicavog voca

Pomes3ati mleko, Secer i 2 kaSike marmelade. Dodati 2 kaSicice limunovog soka i dva puta
ukljuciti Ultimate Chopper na kratko. Umesto marmelade moZzete staviti i sveZe, zrelo voce.
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Krem od cokolade

3 pune kaSike maskarponea
1 kasika kakao praha

1 kasicica Secera u prahu

1 kasicica slatke pavlake

Sve sastojke zajedno staviti u Ultimate Chopper i pomesati.
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Maslac sa sardinama

3 sardine u ulju

100 g maslaca

so i biber

Sve zajedno staviti u Ultimate Chopper i usitniti do Zeljene finoce.
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Arena salata

1 glavica salate

2 paradajza

1 Zuta paprika

2 arpadzika

100 g dimljenog mesa
100 g tvrdog sira



sir¢e i ulje
so i biber

Podeliti listove salate i staviti u Ciniju. Paradajz, papriku i arpadzik isec¢i na komade, staviti u
Ultimate Chopper i grubo iseckati. Rasporediti preko salate i preliti Derssingom. Na kraju usitniti
dimljeno meso u Ultimate Chopperu i posuti preko salate. Tvrdi sir sitno iseckati u Ultimate
Chopperu i posuti preko salate.
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Ragu sa mesom

1 komad pecenog svinjskog mesa
3 zrela paradajza

1 mali luk

origano i maslinovo ulje

so i biber

1 kocka za supu

Krupno iseckati luk i proprziti ga na ulju. U Ultimate Chopperu napraviti pire od paradjza, luka i
zacuna, ukljucujuci kocku za supu. U tiganj sipati malo maslinovog ulja i staviti pastu da se kuva.
Po Zelji dodati malo aleve paprike.
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Musli

125 ml jogurta
1 kasicica meda
50 g oraha

50 g badema

1 kasika suvog grozda

Krupno iseckatiorahe i bademe. Dodati med, suvo grozde i jogurt, nakratko ukljuciti Ultimate
Chopper i pomesati.
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Pikantni namaz

persun
mladi luk



arpadzik
1 prstohvat kima
so i biber
100 g sira

Usitniti perSun, mladi luk i arpadzik, dodati sir i zaCine i napraviti pire.
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PrZenice od krompira

2 velika, sirova krompira
3 Cena belog luka
majoran

1 jaje

malo brasna

so i biber

Sitno iseckati beli luk, dodati veliki sirov krompir, ponovo iseckati. Dodati ostale sastojke,
formirati przenice i isprziti na vreloj masnoci.
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Sorbe od kivija

4 kocke leda

1 zreo kivi

2 kasicice kristal Sec¢era

sok od pola limuna

Usitniti kocke leda, dodati ocis¢en kivi, Secer i sok od limuna i pomesati. Servirati odmah.



